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Zestaw podręczników obowiązujących w roku szkolnym 2022/2023
Klasa: IV  Technikum po szkole podstawowej
zawód:  technik żywienia i usług gastronomicznych


	Lp.
	Przedmiot nauczania
	Tytuł podręcznika
	Autor
	Wydawnictwo 
i rok wydania

	1. 
	Religia
	Szczęśliwi, którzy żyją pełnią życia
	Ks. Dr K. Mielnicki, E. Kondrak
	Jedność

	2. 
	J. polski
	Ponad słowami klasa 3 cz. 1 i 2
Podręcznik do liceum ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy i rozszerzony
	Anna Równy, 

i inni 
	Nowa Era

	3. 
	J. niemiecki
	Trends 4
Podręcznik do języka niemieckiego dla liceów 
i techników + ćwiczenia
	Anna Życka, Ewa Kościelniak- Walewska, Andy Christian Körber
	Nowa Era

	4. 
	J. angielski
	Repetytorium. Podręcznik do szkół ponadpodstawowych
	Marta Rosińska, Lynda Edwards, Monika Cichmińska
	Macmillan

	5. 
	Historia
	Poznać przeszłość 4
 Zakres podstawowy
	Anna Łaszkiewicz, 
Jarosław Kłaczkow
	Nowa Era

	6. 
	Wiedza o społeczeństwie
	W centrum uwagi 1, Podręcznik do wiedzy no społeczeństwie dla liceum ogólnokształcącego i technikum, Zakres podstawowy
	Arkadiusz Janicki, Justyna Kięczkowska, Mariusz Menz
	Nowa Era

	7. 
	Geografia
	Oblicza geografii 4. Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego i technikum – zakres rozszerzony (dla absolwentów szkół podstawowych)
	 Tomasz Rachwał, Czesław Adamiak, Marcin Świtoniak, Paweł Kroh
	Nowa Era

	8. 
	Biologia 
	Biologia na czasie 3
Poziom podstawowy + karta pracy ucznia
	Jolanta Holeczek
	Nowa Era

	9. 
	Chemia
	Kontynuacja - To jest chemia 2.
Poziom podstawowy + karta pracy ucznia
	Romuald Hassa, 
Aleksandra Mrzigod, 
Janusz Mrzigod
	Nowa Era

	10. 
	Fizyka
	Odkryć fizykę 3. Część 3
 Szkoła ponadpodstawowa.
Poziom podstawowy + karta pracy ucznia
	Marcin Braun, 
Weronika Śliwa
	Nowa Era

	11. 
	Matematyka rozszerzona
	Matematyka 3.
 podręcznik dla liceum ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy i rozszerzony:
ISBN 978-83-267-4202-6; nr dopuszczenia 988/3/2021
	
	Nowa Era 2021

	12. 
	Dietetyka
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych. Zasady żywienia. cz. 1
	B. Przygoda, 
H. Kunachowicz
	WSiP

	13. 
	Organizacja produkcji gastronomicznej
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych. Zasady żywienia. cz. 2
	J. Duda, S. Krzywda
	WSiP

	14. 
	Usługi gastronomiczne 
i cateringowe
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych. cz. 2 
kontynuacja podręcznika
	J. Duda, S. Krzywda
	WSiP

	15. 
	Planowanie i organizacja gastronomii
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych. cz. 2
	J. Duda, S. Krzywda
	WSiP

	16. 
	Planowanie żywienia człowieka i produkcji gastronomicznej
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych. Zasady żywienia. cz. 1
	B. Przygoda, 
H. Kunachowicz
	WSiP

	17. 
	Usługi i obsługa konsumenta
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych. cz. 2
	J. Duda, S. Krzywda
	WSiP
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